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BARBERA D’ASTI SUPERIORE
D.O.C.G.
Affinamento in piccole botti di legno 
__________________________
COLORE
Rosso granata con riflessi violacei, fermo
______________________________
PROFUMO
Vinoso, etereo
______________________________
SAPORE
Caldo, corposo e vellutato con moderata tannicità
______________________________
TEMPERATURA DI SERVIZIO
 20-22°C
______________________________      
ABBINAMENTI
Adatto a piatti impegnativi di carne rossa 
e selvaggina
______________       
GRADAZIONE ALCOLICA
14% vol



BARBERA PIEMONTE D.O.C.
______________________________
COLORE
Rosso intenso 
______________________________
PROFUMO
Vinoso e caratteristico
______________________________
SAPORE
Asciutto di buon corpo
______________________________
TEMPERATURA DI SERVIZIO
18°C 
______________________________      
ABBINAMENTI
Carni rosse, secondi pregiati, formaggi stagionati
e piccanti
______________________________       
GRADAZIONE ALCOLICA
12% vol





































BARBERA D’ASTI D.O.C.G.
“Il GUFO”
______________________________
COLORE
Rosso rubino intenso 
______________________________
PROFUMO
Particolarmente vinoso e persistente
______________________________
SAPORE
Pieno ed armonico
______________________________
TEMPERATURA DI SERVIZIO
18°C 
______________________________      
ABBINAMENTI
Arrosti, selvaggina e formaggi 
______________________________       
GRADAZIONE ALCOLICA
12.5% max 13.5% vol



MONFERRATO D.O.C.
DOLCETTO - “Il TORO”
______________________________
COLORE
Rosa rubino carico con riflessi violacei, fermo 
______________________________
PROFUMO
Vinoso, ampio, avvolgente
______________________________
SAPORE
Asciutto, pieno e vellutato, con morbida tannicità
______________________________
TEMPERATURA DI SERVIZIO
20-22°C 
______________________________      
ABBINAMENTI
Vino a tutto pasto per eccellenza 
______________________________       
GRADAZIONE ALCOLICA
12% max 12.5% vol
















